Analyse des acides organiques - Laboratoire d’analyse de PSH
Les acides citrique et malique sont dosés par voie enzymatique (spectrophotométrie avec lecteur de microplaques) ou par HPLC (UV).
Les extraits analytiques sont préparés par micro-extraction à partir de très faibles quantités de poudre végétale lyophilisée : 5 mg pour un dosage par voie enzymatique, 10 mg pour un dosage par HPLC.
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Analyse des acides organiques - Laboratoire d’analyse de PSH 

Les acides citrique et malique sont dosés par voie enzymatique (spectrophotométrie avec 

lecteur de microplaques) ou par HPLC (UV). 

Les extraits analytiques sont préparés par micro-extraction à partir de très faibles quantités 

de poudre végétale lyophilisée : 5 mg pour un dosage par voie enzymatique, 10 mg pour un 

dosage par HPLC. 
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